
　糸島ドライブや山登りが好きな人、餃子が好きな人に朗報！
とても嬉しいお店が 11 月11 日、可也山の麓、糸島市志摩に、
新装オープンしました！
　出来立ての美味しい手作り餃子が食べられるお店です！餃
子のランチセット、ちゃんぽん、黒米おはぎ、中華ちまきにデザ
ート ...etc.
　明るく広がりがある店内で、出
来立ての手作り餃子を戴けます
よ～。ドライブ途中のお子様連
れや下山してホッとしたい時、お
土産買って帰れます！（M）

～ N e w - O p e n  I n f o r m a t i o n ～

燃料費等高騰の影響を受けた事業者支援
申請受付12月15日（金）まで！（福岡市）

店舗や施設の年末大掃除！
お掃除用の洗剤についてのアドバイス！

糸島餃子『卑弥呼のうた』のカフェ
”可也SUN”（かやさん）さん がオープン！

～ L E A D  I n f o r m a t i o n ～

　福岡市緊急経済対策実行委員会が、燃料費及び光熱費に
ついて、価格高騰分の一部を緊急措置として予算の範囲内
において助成し、市内中小企業者等（個人事業者含む）の事
業継続と雇用の維持を目的としています。

〒819-1314 糸島市志摩師吉 1302
【営業】イートイン／土日のみ営業・お持ち帰り／火～日曜日
【定休日】※お問い合わせください
【TEL】 070-4438-7889

　色々なお掃除用の洗剤がありますが、ブリーチ（次亜塩
素酸ナトリウム）を活用してみてください。100 円ショッ
プでも購入できます。
　スプレー式のボトルに、水 50％、ブリーチ 50％の割合
で混合（※）して、シンク、作業台、ガス台等にスプレーしてお
くだけで、かなりの汚れを落としてくれます。（※吸い込む
と危険ですのでご注意ください！）
　毎日スプレーを繰り返すだけで汚れが落ちます。スプレ
ー後、少し濡らした雑巾で拭き取れば
OK です。
　食器、調理器具などは、水を入れた
容器にブリーチを少量加えて、つけ置
きしておくとキレイになります。流水
で、しっかり洗い流すと臭いはなくな
ります。
※商品によって濃度が異なります。製
品の用法・ 容量、使用上の注意を守っ
てご使用ください。　（ I ）

〒819-1314 糸島市志摩師吉 1302
【営業】お持ち帰り／火～日曜日

卑弥呼のうた

いつも読んでいただき有難うございます。ここで他愛もない話しと、お茶でも一服 ...

【そう言えば、冷蔵庫にずーっとあるお酢 ...どうしましょう】

byみちか

お問合せ・ご相談は、
お気軽に！

有限会社リード・クリエーション
Tel.092-522-3330　E-Mail.lead@misezukuri.com
〒815-0083 福岡市南区高宮3丁目11-8 白ふじビル1F

弊社 HP
お問合せ

フォームへ

　冷蔵庫内を整理して年末・お正月に備えないとな～と。ドレッシングはすぐに使い切るけれど、
タレとかお酢は、忘れられてたようにずっとあるので調べてみると、冷蔵保管の場合は１年が目
安とある（セーフ）。更に調べると、古くなったお酢は、台所のまな板・スポンジの除菌に使え
るというじゃないですか！
①まな板を洗剤で十分に洗い水洗いの後、熱湯をかける。
②そこにフキンをかけ、酢水（穀物酢1/4カップ＋塩大さじ1/2＋水 3/4カップ）をまんべんなく掛ける。
③室温（20℃）で１時間以上置き水洗いして使用。
魚やお肉を調理してると、洗剤だけでは落ちにくいものです。身体にも害がないので、小さな
お子さんや高齢者にも安心な除菌だな～。まぁ～しばらくは、台所から酢の物の匂いがしてる
かもしれませんがね。在庫整理、断捨離 ... スパッと捨てる前に、他の使い方が出来ないか？
と立止ることも良いですね～。

　メディアアーティスト・博士の落合陽一氏と実業家の堀江貴文氏の共同著書、2018 年の年間ベストセラー「10
年後の仕事図鑑」を、出版から 5 年たった今、どのような感じで未来に進んでいるのか？中間確認してみました。
　本書は、この先さまざまな業界で AI（人工知能）が加速し、「消える職業」「生まれる職業」などを含め、50 近
くの職業の未来を紹介。お金、職業、仕事、会社、学校など、考えられる新たな社会の姿をお二人が語る内容ですが、
各業種・業界で生き残る仕事と、無くなったり、縮小していく仕事について詳しく記されています。
　出版から 5 年後の 2023 年、AI が一気に進んでいる現在、ご興味ある方はもちろん、既に読まれている方でも、
改めて読み直しされても、面白いのではないでしょうか？

　皆さまの「現在地」においては、いかがでしょうか？
着実に AI によって進化が進んでいる業界、まだまだこれ
からの業界、お二人の予測が外れている業界、様々ある
と思いますが、いずれにしろ、各々で先を見つめて進ん
でいくしかないですね。  　　　　　　＜荒井  マモル＞

餃子が美味しい～！
それだけじゃないんです。

＊焼き餃子
（プレーン 8 個）¥660
＊焼き餃子

（しそ 8 個）¥770
＊黒米おはぎ

（3 個）￥450
＊中華ちまき
　1 個￥380

【令和5年1 ～ 9月分】
●「電気」利用量は、月平均2,700kwh程度
●「LPガス」利用量は、月平均44m3

●「ガソリン」を使用した費用は、81,000円（9,000円9 
　ヶ月として計算）

●福岡市内中小企業の事業継続と雇用の維持を支援

支援金額 約67,000円

モデルケース
居酒屋（博多区に1店舗）の場合

※福岡市「燃料費等高騰の影響を受けた事業者への
　支援申請サイト」より

詳しくはこちらのQRコードより→

「10年後の仕事図鑑」2018年初版
年間ベストセラー

10 年後に、なくなる仕事・減る仕事

出版から 5年の「現在地」は？

・管理職　　　管理するだけの管理職は AI で十分
・営業職　　　フォロワーのいる営業職だけが生き残る
・現場監督　　作業員は残るが、現場監督は AI と小人　
　　　　　　　数の人々で十分
・エンジニア　エンジニアは安くなる
・弁護士　　　給料の高い弁護士は、AI でコスト削減
・税理士など　法律関係の仕事は AI の得意分野
・スポーツ監督   名将に AI 監督が勝つ時代
・介護職　　　介護職は、サービスのあり方が変わる
・警備員　　　警備員は AR ゴーグルで見張る時代
・教員　　　　AI は個々の生徒に合ったカリキュラム設計
・飲食店　　　人が消える飲食店、人が集まる飲食店（二極化）

〈2018 年時点〉

今年もいよいよ「師走」、残すところ 1 ヶ月。
来年 2024 年は、いったいどんな一年になるのでしょう。

不安定な国際情勢、エネルギー危機、気候変動、物価高などなど、心配事は尽きません。
しかし、そんな環境でも繁盛しているお店や、売上・利益を伸ばしている会社は沢山あります。

だから、全部が全部、不景気だというわけではないのです。
2024 年、皆さまのビジネスが良い波に乗れることを祈念して、

リード・クリエーションは、12 月も「繁盛店づくり」に精一杯努めます！
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